





JELOVNIK



DORUCAK

~ Dorucak sluzimo do 12.00h svakog dana ~

JAJA NA VISE NACINA
Personalizovani dorucak koji spaja ukus i funkcionalnost. Birajte izmedu omleta, kajgane ili
jaja na oko — izvor Cistih proteina uz balans povréa i mlec¢nih dodataka.
(3 jaja, mix salata, paradajz, pavlaka, ajvar, opciono: prsuta, slanina, mocarela, povrce)

870 RSD

ENGLESKI DORUCAK
Klasi¢an jutarnji obrok koji spaja sve sto volimo. Jaja, hrskavu slaninu,pasulj i so¢nu kobasicu.
Ukusan i zasitan za savrsen pocetak dana.
(2 jaja, slanina, 2 rostilj kobasice, pasulj, paradajz, mix zelenih salata, senf)

1.350 RSD

KLUB SENDVIC

Savrsen balans ukusa i hranljivosti, bogat, slojevit i zasitan obrok — savrsen kad Zelis nesto
konkretno i ukusno.
(piletina, hrskava slanina, Cezar dressing, paradajz, jaje, ajzberg)

870 RSD

PRZENICE

Hrskave spolja, mekane iznutra, prZenice su savrsen spoj tradicionalnog i sitog obroka.
(3 parceta domaceg hleba, ajvar,mix salata, paradajz, pavlaka)

780 RSD

KROASANI

Lagano, vazdusSasto pecivo od lisnatog testa, prepoznatljivo po zlatnoj, hrskavoj korici i
mekanim, slojevitim listovima u unutrasnjosti.
(5 kroasana: slani - suhomesnati prilog, sir, ajvar, pavlaka ili slatki - domaci dzemovi i nutela)

850 RSD

STRUKLICE

Struklice su tradicionalno zagorsko jelo od tanko razvijenog testa punjenog sveZzim sirom.
Spolja blago zapecene, a iznutra kremaste i bogate, pruZaju toplu, domacu notu i pravi
uZitak u svakom zalogaju.

(zapeceno domace testo sa sirom)

750 RSD

GRANOLA

Hrskava meSavina pecenih ovsenih pahuljica, orasastih plodova i semenki, blago zasladena
medom ili javorovim sirupom. Pruza lagan, hranljiv i osvezavajuci pocetak dana.
(orasasti plodovi, semenke, med, javorov sirup, suseno voce, jogurt ili mleko)

690 RSD

DORUCAK DOBRE VOLJE

Gastronomska tabla za deljenje — selekcija vrhunskih suhomesnatih proizvoda i sireva
razli¢itih tekstura i zrelosti, domaci namazi, jaja pripremljena po Zelji, topli kroasani i
przenice. Med i marmelada unose diskretnu slatkocu, dok sveZe povrée daje Zivost i
strukturu. Ritual zajednistva pretocen u tanjir.
(kulen, prsuta, pecenica, suvi vrat, sirevi, 4 jajeta, 4 kroasana, marmelada, 2 przenice, kajmak,
urnebes, ajvar, paradajz, mix zelenih salata)

2.750 RSD



HLADNA PREDJELA

SICILIJANSKA PAPRIKA

Pecena crvena paprika sa diskretnom notom karamelizacije, u harmoni¢nom spoju sa slanim
akcentima kapara i incuna. Ekstra devicansko maslinovo ulje i parmezan zaokruzuju
mediteranski karakter.

(pecena crvena paprika, masline, kapar, incun, maslinovo ulje, parmezan)

800 RSD

KARPACO BIFTEK

Najfiniji rezovi juneceg filea, tanko seceni i temperirani do savrSene teksture. Zacinjeni
morskom solju, sveze mlevenim biberom i kapima maslinovog ulja, zavrseni listi¢ima
parmezana. Minimalizam koji istice kvalitet sirovine.

(biftek, dressing od meda i senfa, rukola, Ceri, parmezan, maslinovo ulje)

950 RSD

CAPRESE BURRATA
Burrata sa kremastim, gotovo te¢nim jezgrom, uparena sa socnim paradajzom i mladim
bosiljkom. Blaga kiselost i slatkoca spajaju se u Cistoj, svetloj kompoziciji.
(paradajz, burata, umami voda od paradajza, ulje od bosiljka)

870 RSD

TARTAR BIFTEK

Ruc¢no seckani biftek, fino zacinjen kako bi se ocuvala prirodna struktura mesa.
(biftek, luk kapari, senf, maslinovo ulje, zumance)

1.150 RSD

PASTETA OD DZIGERICE

Barsunasta tekstura i dubok, pun ukus. Diskretne note konjaka i dZema od crvenog luka
podizu klasi¢nu recepturu na visi nivo.

670 RSD

SELEKCIJA SIREVA

Selekcija sireva je pazljivo odabrana kombinacija razlicitih vrsta sireva koji se medusobno
nadopunjuju ukusom, teksturom i aromom.
(ovciji tvrdi sir, mladi koziji sir, sjenicki sir, sezonsko voce, aceto, rukola, Ceri, pica stapici)

1.750 RSD

SELEKCIJA SUHOMESNATIH PROIZVODA

Selekcija suhomesnatih proizvoda ukljucuje paZzljivo odabrane suSene, dimljene i
fermentirane mesne delicije razli¢itih tekstura i intenziteta okusa.
(préuta, kulen , dimljena pecenica, pica stapici)

1.950 RSD

SELEKCIJA SUHOMESNATIH PROIZVODA | SELEKCIJA SIREVA

Selekcija suhomesnatih proizvoda obuhvata pazljivo odabrane prsute, kobasice, kulen i
dimljene specijalitete razlic¢itog intenziteta ukusa i teksture, koji se medusobno dopunjuju.
Selekcija sireva predstavlja kombinaciju mekih, polutvrdih, tvrdih i plesnivih sireva razlicitih
aroma i zrelosti, koja uz dodatak voca, orasastih plodova i vina pruza uravnotezeno i bogato
gastronomsko iskustvo.

2.250 RSD



TOPLA PREDJELA

BIFTEK ROLNICE

Hrskavo, zlatno peceno testo, punjeno so¢nim komadi¢ima bifteka, zaokruZeno kremastim
sosom od golice koji donosi orasastu aromu i blagu, elegantnu dubinu svakom zalogaju.
(biftek, kore za pitu, sos od golice, zacini)

990 RSD

STRUKLE

Strukle su tradicionalno jelo Zagorja, pripremljeno od tankog razvu¢enog testa punjenog
sveZim sirom, skuvano, potom zapeceno do zlatne boje.
(domace testo, sitni sir, pavlaka, mozzarella)

750 RSD

GRILOVANE SPARGLE

Al dente tekstura i diskretna dimljena aroma rostilja. Zavrsene kapima maslinovog ulja i
prstohvatom morske soli — jednostavno i ukusno.

690 RSD

GRILOVAN MIROCKI SIR

Zlatna, blago hrskava spoljasnjost otkriva toplu i kremastu unutrasnjost. Mle¢ne note su
naglasene, ali elegantno uravnotezZene.
(miks salata, grilovani sir)

780 RSD

POHOVANA PAPRIKA

Spolja hrskava i prozracna korica, a iznutra mekana, socna i blago slatkasta paprika. Jelo je
aromaticno, ali blago.

770 RSD

SUPE & CORBE

JUNECA RAGU CORBA

Sporo kuvana junetina razvija duboku, koncentrisanu aromu. Povrce i zacini integrisu se u
gust, gotovo barsunast bujon, zaokruzen blagom pavlakom.
(junetina, crni luk, lovor, Sargarepa,celer, pavlaka)

650 RSD

BISTRA SUPA SA KNEDLAMA

Bistra pile¢a supa sa domac¢im knedlama — miris doma, nedeljinog rucka i tihog porodi¢nog
okupljanja oko stola. Zlatna, prozirna, lagano se presijava, noseéi u sebi punoéu ukusa sporo
kuvanog pileceg mesa i korenastog povrca.

(pileca supa sa domacim knedlama)

490 RSD

RIBLJA CORBA

Riblja ¢orba je snazna i aromati¢na, bogata ukusom recne ribe i zacina. Kombinacija Sarana,
soma i bele ribe daje joj punocu i dubinu, dok crni luk i paZljivo odabrani zacini grade toplu,
blago pikantnu osnovu.

(Saran, som, bela riba, crni luk, zacini)

750 RSD



SUPE & CORBE

RIBLJI PAPRIKAS

Riblji paprikas je tradicionalno jelo bogate arome i intenzivne boje. Priprema se od
otkostenog ribljeg mesa koje se kuva u gustom, mirisnom sosu na bazi mlevene paprika,
povréa i pazljivo odabranih zacina. Ukus je puniji i blago pikantan, a tekstura so¢na i nezna.
(otkosteno riblje meso, zacin)

780 RSD

POTAZ

PotaZ je kremasta, lagana corba od sezonskog povrca. Povrce se kuva i potom blendira do
fine, svilenkaste strukture, ¢ime se dobija nezan i prijatan ukus. Posebnu notu daju heljdini
krutoni koji dodaju blagu hrskavost i orasastu aromu. Idealan je kao uvod u obrok ili kao
lagani samostalni obrok.

(sezonsko povrce, heljidini krutoni)

420 RSD

GASPACO

OsveZavajuca hladna ¢orba poreklom iz Spanije. Priprema se od sveZeg povréa i maslinovog
ulja. Ima laganu, osvezavajucu teksturu i blago kiselkast ukus, $to ga ¢ini savrsenim izborom
za tople dane. Sluzi se dobro ohladen uz sitno seckano povrée kao dodatak.

(luk, paradajz, paprika, krastavac)

590 RSD

GLAVNA JELA

SPORO KUVANI JUNECI OBRAZI - Specijalitet kuce

Pravo gurmansko iskustvo i jedno od najcenjenijih jela kuce. Pripremaju se dugim, laganim kuvanjem
na niskoj temperaturi, cime meso postaje izuzetno mekano, socno i gotovo se topi u ustima.

1.850 RSD

PACIJE GRUDI U SOSU OD VINA

Socne pacije grudi pripremaju se pazljivim pecenjem kako bi kozZica ostala hrskava, a meso
mekano i ruZic¢asto u sredini. PosluZuju se uz aromaticni sos od vina, koji jelu daje blagu
kiselkastu notu i dubinu ukusa. Elegantno i bogato jelo za istinske ljubitelje mesa.

2.280 RSD

PILETINA IMPERIJAL

Raskosno jelo od pileceg filea, prelivenog kremastim sosom. Blagog je i punog ukusa, sa
savrsenim balansom zacina. Idealna je za one koji vole so¢no i bogato pripremljeno belo meso.
(file u sosu od belog vina, putera sa njokama)

920 RSD

SOTE OD PILECE DZIGERICE

Sporo dinstana, sotirana dzigerica sa pancetom, suvim grozdem, jabukom i povréem. Crveno
vino i soja sos pojacavaju aromu dok ovaj obrok bogat proteinima, gvozdem.
(pileca dzigerica, suvo grozde, paprika, tikvice, jubicasti luk, praziluk, jabuka, soja sos, crveno
vino, pancetta)

920 RSD



GLAVNA JELA

BECKA SNICLA

Tanko istanjeno meso uvaljano u prezle i przeno do zlatne, hrskave korice. Unutrasnjost ostaje
soc¢na i mekana. Tradicionalno se sluzi uz krisku limuna.
(las kare, pomfrit, tartar sos)

1.250 RSD

CEVAPI

Specijalitet sa rostilja, pripremljeni od mesavine mlevenog mesa i zacina. Socni i aromaticni,
serviraju se uz lepinju, luk i ajvar. Jednostavno, a veoma ukusno jelo.
(uneci i teleci cevapi, luk, pomfrit, kajmak)

1.050 RSD

CEPKANI BURGER

U slojevima zemicke krije se cepkani svinjski vrat pun ukusa, topljeni sir, karamelizovan luk i
hrskava slanina. Ukus je zaokruzen doma¢im BBQ sosom od dimljenog paradajza i sveZeg povrca.
(zemicka, cepkani svinjski vrat, topljeni sir, luk, slanina, zelena salata, paradajz, bbg sos, pomfrit)

1.260 RSD

BURGER DOBRE VOLJE
Soc¢ni burger na dva nivoa, topljeni sir i bbq sos. Spoj bogatih ukusa i energije.
(zemicka, junece meso,pomfrit, zelena salata, paradajz, burger namaz, slanina, toplieni cedar |
dzem od luka)

1.460 RSD

DIMLJENA BUTKICA

Dugo kuvana do potpune mekoce, sa suptilnom dimljenom aromom. Sos od rena i kajmaka
donosi pikantnu sveZinu koja balansira bogatstvo mesa.
(sporo kuvana dimljena butkica, sos od rena i kajmaka, krompir)

100 gr / 240 RSD

FLAMBIRANI SVINJSKI VRAT

Socan komad mesa koji se nakon pecenja kratko flambira, ¢ime dobija dodatnu aromu i blagu
karamelizovanu notu. Bogatog je i punog ukusa, sa naglasenom soc¢noscu.
(pire krompir, svinjski vrat, grilovano povrce: [jubicasti luk, paprika, tikvica, praziluk)

1.540 RSD

BIFTEK

Selekcija naffinijeg juneceg filea, pazljivo temperirana i pecena do savrsene ravnoteze
karamelizovane korice i svilenkasto ruZicaste unutrasnjosti.
(biftek, grilovana palenta, miks salata)

3.850 RSD

TELECI REPOVI SA POVRCEM NA NINOV NACIN

Dugo i pazljivo kuvani. Priprema na poseban, Ninov nac¢in podrazumeva bogat sos i
kombinaciju sezonskog povréa koje upotpunjuje jelo. Rezultat je snazno, aromaticno i
domacinsko jelo sa dubinom ukusa.

2.350 RSD



RIBA

SARAN POTKOVICA

Spolja hrskava i zlatna, a iznutra so¢na i mekana, toliko da viljuska prolazi
kroz nju kao kroz puter.
(saran, dalmatinsko varivo, limun, nasa marinada od belog luka)

1.350 RSD

SOM FILE

Hrskav spolja, a iznutra neZan i socan. PaZljivo ocis¢en file uvaljan je u laganu poh masu i
przen do zlatne boje, tako da zadrzi prirodnu aromu ribe, ali dobije primamljivu hrskavu koricu.
(pohovani file soma, dalmatinsko varivo, limun, nasa marinada od belog luka)

1.290 RSD

KECIGA

Mala i prestizna riba — prava delicija za ljubitelje recnih specijaliteta. Njeno meso je nezno, svetlo
i lako se odvaja od kostiju, sa suptilnim, prirodnim ukusom koji osvaja ve¢ pri prvom zalogaju.
(kecCiga, dalmatinsko varivo, limun, nasa marinada od belog luka)

100 gr / 650 RSD

PASTE & RIZOTA

BOLONJEZE
Klasik koji pruza osec¢aj domace kuhinje i istinskog uZivanja u jednostavnim, ali
savrseno izbalansiranim ukusima. Testenina upija bogati sos, pa je svaki zalogaj skladan
spoj mekoce i punoce. Zavrsni dodir rendanog parmezana daje blagu slanocu i
dodatnu eleganciju jelu.

1.250 RSD

KARBONARA

Jednostavna, ali izuzetno bogata pasta koja osvaja punim i kremastim ukusom. Domaca
pasta obavijene su svilenkastim sosom od Zumanca i parmezana, koji se lagano sjedine sa
toplinom testenine, bez dodatka klasicne pavlake.

(domaca pasta, pancetta, zumance, maslinovo ulje, parmezan, puter)

1.080 RSD

PILETINA PESTO

Mirisna i kremasta pasta koja spaja svezinu mediteranskih ukusa sa punoc¢om domace
kuhinje. Domaca pasta obavijena su bogatim sosom od domaceg pesta i pavlake za
kuvanje, koji daje jelu svilenkastu teksturu i prepoznatljivu aromu bosiljka. Soc¢na piletina
dodaje blagu notu, dok tikvice unose laganu svezZinu i balansiraju kremastu strukturu
sosa. Zavrsni dodir parmezana i putera zaokruZuje ukus i daje jelu punocu i eleganciju.
(domaca pasta, piletina, tikvice, pesto, pavlaka za kuvanje, parmezan, puter)

1.390 RSD

RAVIOLI SA KOZJIM SIROM

Rucno pravljeni ravioli punjeni kremastim kozijim sirom u sosu od putera sa dodatkom pirea
od cvekle koje daje blagu sveZinu i zemljastu notu. Rusti¢no, balansirano i puno karaktera.
(domaci ravioli, koziji sir, pire od cvekle, puter)

1.150 RSD



PASTE & RIZOTA

RIZOTO SA VISE VRSTA PECURAKA
Kremasti rizoto od aborio pirinca, pripremljen sa viese vrsta Sumskih pecuraka, sa maslacem
| parmezanom za bogati | puni ukus. Aromatican, ali nezan, idealan za ljubitelje gljiva.
(miks pecuraka, puter, parmezan)

1.050 RSD

PIZZA

MARGARITA

(domaci pelat, sir, bosiljak)

990 RSD

KAPRICOZA

(domaci pelat, sunka, mocarela, maslinke)

1.150 RSD

PIZZA DOBRE VOLJE

(domaci pelat, sunka, kulen, domaca slanina, sir, paprika, Ceri, prsuta, rukola, parmezan,
jaje, Sampinjoni)

1.870 RSD

OBROK SALATE

CEZAR SALATA

Ukus je bogat, blago slan i kremast, sa jasnim kontrastom izmedu hrskavog mesa i sveZe
salate — jednostavno, ukusno i sito.
(pilece belo meso, ajsberg, Cezar dressing, krutoni, slanina, ceri, parmezan)

1180 RSD

LOSOS - AVOKADO SALATA

Salata sa lososom, kremastim avokadom i osvezavajuc¢im limunom, obogacena Ceri
paradajzom, suvim groZdem i orasima. Harmonican spoj tekstura, ukusa i zdravih
nutrijenata. Lagano i elegantno, idealno za balansiran obrok.

(losos, avocado, maslinovo ulje, aceto, miks salata, Ceri, limun, suvo grozde, lesnik)

930 RSD

CVEKLA SA KOZJIM SIROM

Elegantna i osvezavajuca salata. Domaca pecena cvekla donosi prirodnu slatkocu i blagu
dimljenu aromu, dok kremasti kozji sir unosi bogat i blag ukus. Lesnici dodaju hrskav
kontrast, a dresing od citrusa sa medom i senfom povezuje sve sastojke u skladnu harmoniju
- slatko, kiselo i blago pikantno u jednom zalogaju.

(domaca pecena cvekla, koziji sir, lesnici, dresing od citrusa sa medom i senfom)

1180 RSD



ZA NAJMLADE

PILECI STAPICI

(pohovani pileci file, pomfrit, kecap)

550 RSD

MINI BURGER

(zemicka, burger meso, burger namaz, cedar sir, pomfrit, kecap, zelena
salata, ajsberg, paradajz, kiseli krastavac, crveni luk)

820 RSD

FISH & CHIPS

(pohovani komad soma, pomfrit, kecap)

720 RSD

DECIJI CEVAPI

(5 cevapa, kecap, pomfrit)

720 RSD



SALATE

SOPSKA
450 RSD

GRCKA
490 RSD

SRPSKA
450 RSD

KUPUS SALATA
280 RSD

PARADAJZ SALATA
390 RSD

SVEZA LJUTA PAPRIKA
120 RSD

MESANA ZELENA SALATA
350 RSD

PRILOZI

GRILOVANO POVRCE
470 RSD

MLADI KROMPIR
450 RSD

KAJMAK
290 RSD

DOMACI URNEBES
200 RSD

AJVAR
300 RSD

POMEFRIT
290 RSD

SLADOLED
80 RSD



DEZERTI

TART S MAKOM | BELOM COKOLADOM

Hrskavi tart sa bogatim filom od maka i neznom belom ¢okoladom. Kremasto,
slatko i elegantno.

670 RSD

ESPUMA OD BELE COKOLADE

Svaki zalogaj je elegantan spoj neZnosti i vocne sveZine, sa sofisticiranom aromom
koja ga cini laganim, ali raskosnim desertom. Idealno za zavrsetak obroka bez
osecaja teZine.

450 RSD

ANABELA

SveZi ananas prekriven topljenom belom cokoladom I pestom od nane. Spoj
toplog i hladnog — slatkog i osvezavajuceg.

890 RSD

KARAMEL ROGAC KOLAC

Sladak i bogat desert sa blagom, prirodnom aromom rogaca. Gust i socan, kolac
ima mekanu teksturu koja se topi u ustima, dok caramel i kran¢ od lesnika daje
slatkocu i karamelizovani ukus.

450 RSD






KARTA PICA



TOPLI NAPICI

Espresso Buongusto............ 220 RSD
Espresso Buongusto........... 250 RSD
sa mlekom
CapPUCINO....ccoivirieiirers 270 RSD
Caffe Latte....viiiininns 270 RSD
O T 220 RSD
sa medom i limunom
Nescaffe....coii, 240 RSD
Topla Cokolada.........cccccvnen, 250 RSD
MocCha......coiii, 260 RSD
Matcha.. ..o, 310 RSD
Ice Coffee....iiins 410 RSD
DODACI

MLEKO 0.2, 60 RSD
Med....oiiiis 50 RSD
romad

Sojino mleko 0.2.......cccco....... 270 RSD
Bademovo mleko 0.2............ 100 RSD
Limun 0.03..ccieiieeeees 80 RSD
SIFUP 0.02..ciiiiiiiieeieinn, 90 RSD

mango, ananas, breskva, marakuja

VODE

ROSA 0.33 e, 220 RSD
ROSA 0.7, 360 RSD
ROSA 0.33 e, 220 RSD

gazirana voda

ROSA 0.7 360 RSD
gazirana voda

CEDENI SOKOVI

Cedena narandza................. 390 RSD
Cedeni grejpfrut.....cccccnnnee, 440 RSD
Cedeni MiX. .., 450 RSD
narandza, limun i grejp

Limunada......ccccceevoiiicie, 270 RSD
Limunada sa dumbirom....330 RSD

Jagoda...., 280 RSD
Jabuka.....cii, 280 RSD
Breskva......oin, 280 RSD
DUS i, 280 RSD
SUMSKO VOCE...ooocrverere. 280 RSD



GAZIRANI SOKOVI

Coca Cola..ieieiisii, 280 RSD
Coca Cola Zero......ccovvcen, 280 RSD
Fanta......cciiiiccccc, 280 RSD
SPrte.i 280 RSD
SChwWeppes.....ciiinn, 280 RSD
bitter lemon
SChWeppes....ciiiiiinn, 280 RSD
tonic water
SChWeppes....ciiiiiinn, 280 RSD
tangerine

CoCta. i, 260 RSD

LIVET COMBUCHA

Combucha breskva............... 650 RSD
Combucha malina................. 650 RSD
Combucha marakuja............ 650 RSD

ENERGETSKA PICA

Red Bull......cccooovcoviivcicn, 399 RSD

FLASIRANO PIVO

Carlsberg 0.25....ccccvviiinnns 360 RSD
Budweiser 0.33....ccccvvvivennne, 370 RSD
Budweiser (tamno) 0.33.....370 RSD
Kronenbourg 0.33....c.cccovvvnee. 420 RSD
Tuborg 0.33 i, 320 RSD

Lav Premium 0.33....cccccveveae. 280 RSD

TOCENA PIVA

Carlsberg 0.33...cviiiiinnnnn, 350 RSD
Carlsberg 0.5.....cccoviviiviinnnnn. 380 RSD
Kronenbourg 0.33.....cccccovvs 330 RSD
Kronenbourg 0.5......cccccoeuvne.. 390 RSD
RAKIJE

""MANASTIR KOVIL)"”
SUIVA i 380 RSD
DUNJA ., 350 RSD
KajSija. i, 350 RSD
Viljamovka........ccoeviiininne, 350 RSD
Zeleni Orah....cciicn, 350 RSD

DEDA ZIKINA RAKIJA

Medovaca.........ceecvinenan, 350 RSD

LIKERI I BITTERI

Limoncello 0.03......ccccccevevee. 330 RSD
Campari 0.03 ..o, 440 RSD
Jegermeister 0.03.....ccccoevvnnee. 420 RSD
Gorki List 0.03..ccccicciiiein, 340 RSD
ViNJaK B, 410 RSD



STRANA ZESTOKA PICA

Finlandia votka 0.03.............. 450 RSD
Grey Goose 0.03..ccvviinnnn, 650 RSD
Beefeater 0.03.....ccccccovvvvvenn. 370 RSD
Bacardi 0.03...cccovceviveiien, 370 RSD
Olmeca tequilla 0.03........... 390 RSD

WHISKEY / BOURBON
/ COGNAC

Jack Daniels 0.03.....ccccov.n. 480 RSD
ChiVas....ccoooieiieec, 550 RSD
Jameson 0.03...ccvcveeeinnn, 470 RSD
Four Roses 0.03......cccevvevan, 490 RSD
Courvoisier VSOP........... 780 RSD
KOKTELI

Aperol SPritz......iiinn, 740 RSD
HUQO SPritZ...cccccoovivviviiiinn, 740 RSD
Campari SPritZ....ccccviinns 740 RSD
MOJItO ..o, 780 RSD
Long Island.......cccviiviiniinnn, 880 RSD
LYo (o] o | 740 RSD
Old Fashion......ccccoovceceieiein, 780 RSD

Cosmopoliten........iinn. 760 RSD

BEZALKOHOLNI
KOKTELI

Mojito bez alkohola............... 560 RSD
Mango MOjito.....cccovviriinnenne. 560 RSD
Ananas Mojito.......ccccevvene, 560 RSD
Breskva Mojito..........c.ccceve, 560 RSD
Marakuja Mojito........cccc.eva, 560 RSD

CIDER - "SOMERSBY”’

MaNQO....ccoovriiin, 360 RSD
KrUSKa oo, 360 RSD
Jabuka........ccei, 360 RSD
Jagoda - limeta......ooevvnn, 360 RSD
bezalkoholni



VINSKA KARTA



VINA NA FLASU 0,75

PENUSAVA VINA | SAMPAN]CI

Prosecco Extra Dry Marsuret — Veneto, Italija......ccciinnn, 2.820 RSD

Porodicna vinarija Marsuret iz brezuljaka Valdobiadenea posvecena je ocuvanju
elegancije Prosecca. Proizveden Charmat metodom, ovaj prosecco donosi fine mehurice,
note zelene jabuke, kruske i belog cveca. Svez, razigran i prijatno zaokruzen.

Sorta: Glera

Prosecco Rosé Motivo Extra Dry — [talija.....cciiiniisiniinn, 2.650 RSD

Moderni izraz italijanskog penusavog vina, sa neznom bojom lososa i aromama maline i
Jjagode. Lagano, vocno i osvezavajuce, sa finim perlanjem.
Sorte: Glera i Pinot Noir

Moét & Chandon Brut - Champagne, Francuska.........ccceviinn, 14.800 RSD

Jedna od najpoznatijih Sampanjskih kuca na svetu, osnovana 1743. godine.
Tradicionalna metoda fermentacije u boci daje mu kompleksne note briosa, citrusa i
zrele jabuke. Elegantno, kremasto i dugog zavrsetka.

Sorte: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

BELA VINA

Tamjanika Doja — Toplica, Srbija. ..., 2.700 RSD

Vinarija Doja neguje organski pristup vinogradarstvu u toplim, suncanim predelima juga
Srbije. Izuzetno aromaticno vino sa notama zove, citrusa i muskatnog grozda. Sveze,
mirisno i leprsavo.

Sorta: Tamjanika

Grasac Tri Mede i Oblak - Fruska gora, Srbija.......ccviiiniinninn, 2.950 RSD

Porodicna vinarija sa modernim pristupom tradicionalnim sortama. Mineralno, lagano
vino sa notama zelene jabuke i limete, osvezavajuce Riseline i Ciste zavrsnice.
Sorta: Grasac (Welschriesling)

Optimus Trivanovi¢ - Erdevik, Fruska gora........nn. 3.100 RSD

Vinarija Trivanovic Roristi terroir Fruske gore za stvaranje skladnih vina. Optimus je
punijeqg tela, vocan, sa blagim notama vanile i diskretnim uticajem drveta.
Sorta: Chardonnay (ili kupaza belih sorti)

Misterija Kis = Sremski KarlOVC ..., 3.150 RSD

Vinarija Kis ima dugu tradiciju u Sremu. Vino je skladno, blago zacinsko, sa vocnim i
cvetnim tonovima i elegantnom strukturom.
Sorta: Rizling



VINA NA FLASU 0,75

BELA VINA

Severna Morava DeuriC — FruSKa gora.......ns 3.150 RSD

Savremena vinarija Deuric poznata je po preciznoj vinifikaciji. Vino je sveze, citrusno, sa
naglasenom mineralnoscu i zivom Riseloscu.
Sorta: Morava

Tri Morave Belo Temet - Sumadija .................................................................. 3.700 RSD

Vinarija Temet poznata je po preciznosti i modernom dizajnu vina. Belo Tri Morave je
slojevito, vocno i elegantno, sa mineralnom osnovom i dugim zavrsetkom.
Sorte: Sauvignon Blanc, Riesling, Pinot Blanc

Gewurztraminer Deuric — FruSKa gora. ... 2.750 RSD

Aromaticno vino sa notama ruze, licija i egzoticnih zacina. Polupuno telo i zaokruzena
struktura.
Sorta: Gewdtirztraminer

Bianca Sapat — FrUSKA QO 3.150 RSD

Atelje Sapat poznat je po gastronomskim vinima. Bianca je nezna, voc¢na i fino
izbalansirana.
Sorta: Chardonnay / aromatic¢na sorta

Vagabundo Tri Mede i Oblak — Fruska gora........c, 3.450 RSD

Ekspresivno i moderno vino, sa notama tropskog voca, zove i citrusnog zavrsetka.
Sorta: Sauvignon Blanc

(O1 S AV 28 O LT YU g Y= Ve L] Y 2.940 RSD

Porodicna vinarija Cili¢ iz Sumadije kombinuje tradiciju i savremene tehnike. Vino je
vocno, srednjeg tela, sa osvezavajucim zavrsetkom.
Sorta: Chardonnay / Sauvignhon

Triumf Gold Aleksandrovi¢ — Oplenac, Sumadija ................................... 4.850 RSD

Vinarija Aleksandrovic obnovila je kraljevsku tradiciju vinogradarstva na Oplencu. Triumf
Gold je kompleksan, sa notama citrusa, tropskog voca i blagim uticajem hrasta.
Sorte: Sauvignon Blanc, Pinot Blanc, Riesling

Pinot Grigio TrivanoviC — FruSKa gOra. ..., 3.450 RSD

Lagano i osvezavajuce vino, sa notama Rruske i citrusa, ciste strukture.
Sorta: Pinot Grigio

Terasa Matalj - Negotinska Krajina........cns 3.300 RSD

Vinarija Matalj poznata je po snaznom kRarakteru vina sa istoka Srbije. Terasa je sveza,
vocna i mineralna.
Sorta: Chardonnay



VINA NA FLASU 0,75

BELA VINA

Chardonnay Selekcija Radovanovic - SIUTaaF=Te L1F2 W 5.250 RSD

Jedna od pionirskih modernih srpskih vinarija. Odlezava u hrastu, donoseci kremaste
note vanile, putera i zrelog voca.
Sorta: Chardonnay

Babaroga Bjelica — NOVI Sad........ccccoiiissesnssons 9.500 RSD

Vinarija Bjelica poznata je po snaznim i dugovecnim vinima. Babaroga je kompleksna,
punog tela, sa izrazenom strukturom i dugim potencijalom odlezavanja.
Sorta: Chardonnay / Rajnski rizling (zavisno od berbe)

Malvazija Kozlovic - Istra, HrvatsKa..........oeciiccececesese, 4.800 RSD

Aromaticno vino sa notama ruze, licija i egzoticnih zacina. Polupuno telo | zaokruzena
struktura.
Sorta: Malvazija Istarska

ROZE VINA

Roza NOStra Erdevik — SremMi. ...ttt 3.300 RSD

Vinarija Erdevik, sa tradicijom duzom od dva veka, proizvodi elegantna vina. Roze je
vocan, sa notama jagode i maline.
Sorta: Merlot / Cabernet Sauvignon

ONYX ROSE Cilic = SUMAIA.....oorroc oo 2.940 RSD

Svez ivocan, sa laganom strukturom i prijatnom kiseloscu.
Sorta: Cabernet Sauvignon

Dusica Matalj — Negotinska KrajiNa........cccosnns 2.850 RSD

Nezno i pitko vino sa aromama crvenog voca i diskretnim zacinskim tonom.
Sorta: Prokupac

By Ott — Provansa, FranCusKa. ..., 4.400 RSD

Poznata provansalska kuca Domaines Ott. Svetlo, suvo i elegantno roze sa notama bele
breskve i citrusa.
Sorte: Grenache, Cinsault, Syrah



VINA NA FLASU 0,75

CRVENA VINA

Prokupac Doja — TOPLICA. .. 3.100 RSD

Autenticna srpska sorta, vocna sa notama visnje i sljive, srednje strukture i blagih tanina.
Sorta: Prokupac

Probus DeuriC€ — FruSKa gOra. ... 4.140 RSD

Hibrid nastao ukrstanjem Cabernet Sauvignona i Kadarke. Snazno, zacinsko vino sa
dubinom.
Sorta: Probus

Bukovski Cuvee Matalj - Negotinska krajina.........ccn, 4.750 RSD

Bogato i strukturirano vino sa notama crnog voca i cokolade.
Sorta: Zacinak

Pinot Noir Legart 1903 — FrusSka gora. ..., 4.350 RSD

Elegantno i svileno vino sa aromama visnje i blagim zacinima.
Sorta: Pinot Noir

Merlot DeuriC€ — FruSKa QOra ... 3.450 RSD

Meko, vocno vino sa notama sljive i kakaa.
Sorta: Merlot

Zivot tece Zvonko Bogdan — PaliC.......ccciiiisesnn, 2.940 RSD

Vinarija Zvonko Bogdan simbol je severa Backe. Harmonicno, pitko vino sa toplim
vocnim notama.
Sorta: Cabernet Sauvignon / Merlot

Kremen Matalj - Negotinska Krajina.........cccon, 3.850 RSD

Snazno i strukturirano vino sa izrazenim taninima i potencijalom za odlezavanje.
Sorta: Cabernet Sauvignon

Vranac Vukoje - Trebinje, Hercegovina......nn, 3.950 RSD

Duboko, mocno vino sa notama Rupine i tamne cokolade.
Sorta: Vranac

Crni Vrh Cabernet & Merlot - Sumadija ........................................................ 2.940 RSD

Uravnotezen spoj vocnosti i strukture.
Sorte: Cabernet Sauvignon, Merlot

Regent Aleksandrovi€ — Oplenac....., 5.650 RSD

Intenzivno vino sa bogatim vocnim aromama i elegantnim zavrsetkom.
Sorta: Regent



VINA NA FLASU 0,75

CRVENA VINA

Grand Trianon ErdeVvik = SremMe......ccccccciieiceeceeeeseeceeeee s 5.850 RSD

Premium kRupaza snazne strukture i dugog trajanja.
Sorte: Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

Cabernet Sauvignon Reserve Radovanovic - Sumadija...oo. 6.950 RSD

Odlezava u bariku, kompleksno vino sa notama crne ribizle, duvana i vanile.
Sorta: Cabernet Sauvignon

Syrah VUKOje — HErCEQOVING. ... 4.650 RSD

Zacinsko i puno vino sa notama bibera i tamnog voca.
Sorta: Syrah

SLATKA | POJACANA VINA

Bermet Crveni Kis = Sremski Karlovei 0.187mML...ovovcecooiiceceio, 760 RSD

Tradicionalno aromatizovano vino sa dodatkom lekovitog bilja i zacina. Slatko, zacinsko
i kompleksno.

Moscato d'Asti Michele Chiarlo — Pijemont, Italija......cccccccevviiine, 2.950 RSD

Lagano, blago penusavo desertno vino sa aromama breskve | cveta bagrema.
Sorta: Moscato Bianco



VINA NA CASU 0,125

PENUSAVA VINA & SAMPAN]CI

Prosecco Extra Dry Marsuret.......ns

Prosecco Rose Motivo EXtra DIy,

BELA VINA

TamJaniKa DOjJa......ociciiiiiiices e s
Grasac TriMede | OBLAaK ...t
CINTVIN CHLIC oot

Terasa Matal...cci e

ROZE VINA

ONYX ROSE CllIC. ..

CRVENA VINA

ProKupac DOja.. ..o
ProbuS DEUFIC. ...
ZivOt te€e ZVONKO BOGUAN....vwirioiiciciceeeessseceeesceveess s
KEEMEN MATALJ sttt
Crni Vrh Cabernet Sauvignon & Merlot. i,

Grand TrANON EFAEVIK o oottt etat et et
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